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PONTIFICIA

ESCUELA DE UNIVE)RSIDAD
ALIMENTOS 5 CATOLICA DE
VALPARAISO
Diplomado en Microcerveceria version Semipresencial 2026
Director del programa : Prof. Dr. Fernando Salazar

fernando.salazar@pucv.cl

Coordinadora del programa : Dra. Mariela Labbé

mariela.labbe@pucv.cl

Postulaciones
Envio de antecedentes hasta 12 de junio.
Pago de matricula y arancel hasta el 19 de junio

Inicio de clases: Viernes 3 de julio de 2026

Término de clases: viernes 15 de enero de 2027

Ceremonia de entrega de diplomas: sdbado 13 de marzo 2027

Clase de Induccién a plataforma Moodle a cargo del Prof. Fernando Salazar, viernes 3 de julio, 18:00-20:00
horas via Zoom o Google Meet:

Planificacion:

Duracién del programa: 6 meses

Horas asincrdnicas aproximadas (videos de clases,): 56 horas

Horas sincrénicas (26 horas de clases de consultas, 2 horas induccién): 28 horas

Horas de evaluaciones: 8 horas

Horas practicas de laboratorio (6), horas clases presenciales (4), taller de elaboracién (8) y evaluacion
sensorial y maridajes (4) y Escuelas (6): 28 horas

Horas salidas a terreno: 12 horas

Se sugieren ademas 2 horas semanales de estudio individual complementario a las clases (32 horas)
Total de horas del programa: 132 horas

Metodologia:

Clases Asincrdnicas: videos disponibles en Aula Virtual desde la fecha y hora indicada para cada médulo
(disponible hasta el término del programa)

Clases Sincronicas: videoconferencias a través de la herramienta Zoom para consultas a cargo de cada
profesor en la fecha y hora indicada para cada mdédulo

Clases presenciales: clases de laboratorio, taller de elaboracién de cerveza, catas de cervezas y salidas a
terreno.

Evaluaciones: pruebas de seleccion multiple programadas de manera sincrénica a través del Aula Virtual a
cargo del Prof. Fernando Salazar



Programacion de Clases

Fechas

Clases Asincrdnicas

Clases Sincrdnicas y Actividades

Presenciales

Evaluacion

Semana 1

Clase 1 / Contenido 1
Materias Primas: Agua,
Malta, Lupulo y levadura

Prof. Gabriel Lara
Lunes 06/07/2026, 9:00 AM

Clase sincrdnica (preguntas
y respuestas):

Viernes 10/07/2026

18:00 — 20:00 horas

Semana 2

Clase 2 / Contenido 2
Procesos: Maceracion,
Lautering, Coccidn,
Whirlpool, Fermentacion,
Filtrado y Envasado

Prof. Gabriel Lara
Lunes 13/07/2026, 9:00 AM

Clase sincronica (preguntas
y respuestas):

Viernes 17/07/2026

18:00 — 20:00 horas

Semana 3

Clase 3 / Contenido 3
Limpieza y sanitizacion
Marco legal y
emprendimiento cervecero

Prof. Gabriel Lara
Lunes 20/07/2026, 9:00 AM

Clase sincrdnica (preguntas
y respuestas):

viernes 25/07/2026

10:00 — 12:00 horas

Evaluacidon 1: Contenidos
1,2y3

Sdbado 01/08/2026
10:00 — 11:00 horas




Semana 4

= (Clase 4 / Contenido 4

=  Prof. Fernando Salazar
=  Lunes 03/08/2026, 9:00 AM

Clase sincrdnica (preguntas
y respuestas):
Fundamentos
microbioldgicos I y I
Viernes 07/08/2026

18:00 — 20:00 horas

Clase presencial:
Laboratorio Fundamentos
Microbioldgicos 1 y Il
Laboratorio de Procesos
(Altamirano 1505)
Sabado 08/08/2026
10:00-13:00

Semana 5

= (Clase 5/ Contenido 5
=  Fundamentos fisicos-
quimicos 1y Il

=  Prof. Fernando Salazar
= Lunes 10/08/2026, 9:00 AM

Clase sincrénica (preguntas
y respuestas):
Fundamentos fisicos-
quimicos 1y Il

Viernes 14/08/2026

18:00 — 20:00 horas

Clase presencial:
Laboratorio Fundamentos
Fisico-Quimicos 1 y Il
Laboratorio de Procesos
(Altamirano 1505)

Sabado 15/08/2026
10:00-13:00

Evaluacion 2: Contenidos
4y5

Sadbado 22/08/2026
10:00 — 11:00 horas

Semana 6

= (Clase 6 / Contenido 6
= Uso de maderas en cervezas
= Cervezas IPAs

=  Prof. Asbjorn Gerlach
= Lunes 17/08/2026, 9:00 AM

Clase sincronica (preguntas
y respuestas):

Viernes 21/08/2026

18:00 — 20:00 horas

Evaluacidn 3: Contenidos
6y7

Sébado 05/09/2026
10:00 —11:00 horas




Clase presencial:
Fingerprint sensorial “El

~ Clase 7 / Contenido 7 ADN de tu cerveza”
g Cervezas sin alcohol o de
g Prof. Asbjorn Gerlach baja graduacién
2 Lunes 24/08/2026, 9:00 AM (Sala ALI 4 Waddington 716)
Viernes 28/08/2026
18:00 — 20:00 horas

Clase 8 / Contenido 8 e
) o ) Clase sincronica (preguntas
@ Disefio de equipos |y Il
c y respuestas):
§ Prof. Fernando Pérez \1/;3e(r)r(1)e_s ;é/ggﬁzooég

Lunes 07/09/2026, 9:00 AM [ '

=  Evaluacidn 4: Contenidos
8y9
= Sabado 03/10/2026
10:00 — 11:00 horas

Clase 9 / Contenido 9
o)) Requerimientos energéticos Clase sincronica (preguntas
g Lyl y respuestas):
g Viernes 25/09/2026
2 Prof. Fernando Pérez 18:00 — 20:00 horas

Lunes 21/09/2026, 9:00 AM

Clase 10 / Visita a
S cervecerias (Kross y Hasta
@ Pronto Brewing) Viernes 09/10/2026 - N/A
e 08:00 — 20:00 horas
3 Prof. Fernando Salazar




Clase 11 / Contenido 11

= (Clase sincrdnica (preguntas
y respuestas):
= Viernes 16/10/2026

Prof. Oscar Garrido
Lunes 02/11/2026, 9:00 AM

— - . _ .
: Formulacion de recetas 18:00 - 20:00 horas
c
© - .z
;|- oo
9 R
Lunes 12/10/2026, 9:00 AM = Sabado 17/10/2026
= (09:00-17:00
. = Evaluacidén 5: Contenidos
11y12
Analisis sensorial —
Preser?cial (Sala ALl 4, = Sabado 07/11/2026
Waddington 716) 10:00 - 11:00 horas
Clase 12 / Contenido 12
~ Andlisis sensorial =  Viernes 23/10/2026
‘:'U Servido de cerveza, servicios |® 18:00—20:00 horas
= y maridaje
% Servicio & Maridaje
< Prof. Gabriel Lara Presencial (Sala ALl 4,
Lunes 19/10/2026, 9:00 AM Waddington 716)
=  S3bado 24/10/2026
= 10:00-12:00 horas
Clase 13 / Contenido 13
Sustentabilidad en la NS AP
o . . = (Clase sincrénica (preguntas
i industria de la cerveza )
e artesanal y respuestas):
£ = Viernes 30/10/2026
(] . .00 — 70-
n Prof. Renzo Caimi 18:00 — 20:00 horas
Lunes 26/10/2026, 9:00 AM
Clase 14 / Contenido 14
Nuevas tendencias en la S,
i . . * Clase sincrénica (preguntas
industria de la cerveza
o artesanal y respuestas):
£ = Viernes 06/11/2026
A = 18:00 - 20:00 horas

Evaluacidon 6: Contenidos
13,14,15y 16




Clase 15 / Contenido 15

Sdbado 28/11/2026
10:00 — 11:00 horas

Prof. Asbjorn Gerlach
Prof. Gabriel Lara
Prof. Nicolas Ceroni
Renzo Caimi

L Gestidn y negocio de una = (Clase sincrdnica (preguntas
e Microcerveceria y respuestas):
£ =  Viernes 13/11/2026
A Prof. Nicolas Ceroni = 18:00 - 20:00 horas
Lunes 09/11/2026, 9:00 AM
Clase 16 / Contenido 16
Inteligencia artificial y el
© internet de las cosas = (Clase sincrénica (preguntas
o aplicado al proceso, y respuestas):
e marketing, gestion y negocio |= Viernes 20/11/2026
& = 18:00 - 20:00 horas
Prof. Nicolas Ceroni
Lunes 16/11/2026, 9:00 AM
Presencial (Sala ALl 4,
W ington 71
Clase 17 / Contenido 17 . Vi:?nt:;?q 1 /260)2 6
i Escuela de cervezas—BJCP | _ 18:00 — 20:00 horas
e & BA ) ’
©
£ Y
A Prof. Gabriel Lara :&:ZZ?:'atL(:?:SU 4
Lunes 23/11/2026, 9:00 AM «  Sabado §8/11/2026
= 10:00 - 14:00 horas
Clase 18/Contenido 18
Mesa redonda: Produccion.
Calidad, Emprendimiento;
2 | e |Presenn
© Salazgr ' = Viernes 04/12/2026
£ - = 18:00 - 20:00 horas
o Participan:
(%]




Examen Final
Todos los contenidos

Prof. Fernando Salazar

Viernes 15/01/2027
18:00 — 20:00 horas

Actualizacién 05-05-2026




